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Нежная куриная 
печень, глазированная 
в соевом соусе, на 
подушке из зеленого 
микса салатов с орехом 
кешью, апельсином и 
малиновым дрессингом
220 гр.

Ростбиф, яйцо пашот, 
бекон обжаренный, 
комбинация салатов, 
картофель мини, медово-
горчичный соус
220 гр.



САЛАТ СО 
СЛАБОСОЛЕНЫМ 

ЛОСОСЕМ И 
ГРЕЙПФРУТОМ

Припечённые 
овощи баклажан, 
болгарский перец, 
свежий огурец, перец 
“Чили”, салат-микс, 
сыр “Фета” в сладком 
воздушном рисе, под 
заправкой от шефа
220 гр.

Мраморная говядина, мини-
шпинат, обжаренные вешанки 
и шампиньоны, редис, соус 
медово-горчичный
170 гр.

Молодой картофель, 
обжаренный с беконом 
и охотничьими колбасками, 
свежие огурцы, помидоры, 
салат “Руккола”. 
Заправленный медово-
горчичной заправкой
265 гр.

Мидии в раковинах,
креветки, кальмар 

командорский, тушёные 
в винно-чесночно-соевом 

соусе, помидоры черри, 
виноград, микс зелёных 

салатов, соус Манго
225 гр.



СЫРНАЯ 
ТАРЕЛКА 
Буратта, моцарелла-
мини, тильзитер, 
чеддер, багет, мёд
400 гр.

ПАРМА – МЯСНАЯ 
ТАРЕЛКА К ВИНУ: 

Сыры: дорблю, пармезан, 
прошутто, сальчичон. 
Подается с медовым 
соусом и виноградом
250/20 гр.

Вяленый свиной 
окорок и сальчичон 
150/20 гр.





Тортилья, кусочки подкопчённой 
куриной грудки, кукуруза, 
фасоль, перец сладкий 
болгарский, халапеньо, 
кукуруза, соус сальса 
и сметана
220/30/30/3 гр.

МИДИИ “КИВИ” 
ЗАПЕЧЁНЫЕ ПОД 

СУФЛЕ ИЗ СЫРОВ 
“ДОР-БЛЮ” И 

“МОЦАРЕЛЛА”



Сырный суп-пюре 
с пряным фаршем 

“чили-кон-карне” и 
кукурузой

260 гр.

Традиционный борщ 
с солёной грудинкой
300/40/30 гр.

Суп-пюре из картофеля и 
лука-порея с вяленым свиным 

окороком и фермерским багетом 
250/20 гр.

Пикантный тайский суп на основе пасты 
из корня галангана, листьев лайма и 

ветки сорго с креветкой и кальмаром 
320 гр.

Картофель, морковь, 
лук, копчёная горбуша
280 гр.

Крепкий говяжий 
бульон, бычий 
хвост, лапша, 

кинза, чеснок, 
имбирь, перец.

400 гр.

МЕКСИКАНСКИЙ 
СЫРНЫЙ СУП

БОРЩ 

ФЛАМАНДСКИЙ СУП

ТОМ ЯМ

УХА С КОПЧЁНОЙ 
ГОРБУШЕЙ

ПОХМЕЛЬНЫЙ 
СУП 

457.-

443.-

481.-

524.-

394.-

496.-



Рис, лосось, соус Понзу, огурец, ананас,  
имбирь, грейпфрут, апельсин, кунжут, 

салат Чука, бобы Эдамаме, кинза
250 гр.

ПОКЕ С ЛОСОСЕМ

449.-

Рис, тунец, соус Понзу, 
огурец, ананас,  имбирь, 
грейпфрут, апельсин, 
кунжут, салат Чука, бобы 
Эдамаме, кинза
250 гр.

Чиабатта, гуакамоле, 
творожный сыр, 
кедровые орехи, мёд
160 гр.

Чиабатта, моцарелла-
чильеджина, томаты-
черри, крем-бальзамик, 
творожный сыр
165 гр.

ПОКЕ С ТУНЦОМ

БРУСКЕТТА 
С ГУАКАМОЛЕ

БРУСКЕТТА С МОЦАРЕЛЛОЙ

449.-

448.-

369.-

Чиабатта, слайсы из лосося 
с творожным сыром, микс-

салатом, спелыми томатами 
и свежим цукини под 

оливковым маслом
160 гр.

Чиабатта, слайсы из 
ростбифа с творожным 
сыром, микс-салатом и 

вялеными томатами в 
медово-горчичном соусе

165 гр.

БРУСКЕТТА С ЛОСОСЕМ

БРУСКЕТТА 
С РОСТБИФОМ

548.-

413.-



ПРЯНЫЙ БУРГЕР 
С ЦЫПЛЁНКОМ

ТАПАС 
(АССОРТИ ИЗ 

МИНИБРУСКЕТ)

“ЧЕРНЫЙ ДЖЕК” 
С ГОВЯДИНОЙ, БЕКОНОМ 
И СОУСОМ “БУРБОН”

Традиционная испанская закуска к 
вину из 8 мини-брускетт с паштетом 

из куриной печени, с масляной рыбой 
холодного копчения, с ростбифом, с 

мини-моцареллой и конкасе из томатов, 
со страчателлой, фиш-кремом из сельди, 

обацздой и запечёнными баклажанами
500 гр.

Булочка бриошь, бифштекс из 
мраморной говядины, соус барбекю 
с бурбоном, бекон, чеддер, соленый 
огурец, красный лук, томат | 380 гр.

845.-



Фузилли, тунец, 
оливки, маслины, соус 

из печёных перцев, 
пармезан

340 гр.

Тальятелле, ростбиф, вяленые 
томаты, руккола, соус Тоннато, 

каперсы, пармезан
230 гр.

ФУЗИЛЛИ 
С ТУНЦОМ И 
ЗАПЕЧЁНЫМ 

ПЕРЦЕМ

ПАСТА ВИТЕЛЛО ТОННАТО

583.-

487.-

Тальятелле, сливки, куриное 
филе, кешью, цедра апельсина, 
пармезан, руккола
220 гр.

Риггатони, шпинат, страчателла, 
сливки, паприка, томаты, базилик, 
пармезан
330 гр.

Паста тальятелле 
приготовленная 
вручную, бекон, 
желток куриного 
яйца, сливки, сыр 
пармезан
275 гр.

Тальятелле заботливо 
приготовленные нашими 
руками, сливки, вяленый 
окорок, руккола, 
трюфельный соус, 
пармезан
225 гр.

ПАСТА АРАНЧА

РИГГАТОНИ 
ТРЕКОЛОРИ

КАРБОНАРА

ТАЛЬЯТЕЛЛИ 
ПАРМА

442.-

567.-

589.-

573.-



Жёлтые равиоли
в томатном соусе

с базиликом
160/50 гр.

Тальятелле приготовленные 
вручную, баранина, сливки, 

паприка, перец, мята, пармезан 
280 гр.

Пепперони, сыр 
моцарелла, соус из 
рубленных томатов

490 гр.

Сыр моцарелла, пепперони, курица, 
ветчина, охотничьи колбаски | 530 гр.

Спагетти, креветки, 
мидии, кальмары, 

лангустин, икра 
тобико, томаты, 

соус Биск
310 гр.

Курица, салат айсберг, 
помидоры черри, сыр 
моцарелла, соус цезарь
560 гр.

РАВИОЛИ 
С КУРИЦЕЙ 

И ПАШТЕТОМ

КУАТРО 
ФОРМАДЖИ
(4 СЫРА)

ПАСТА 
С ЯГНЁНКОМ

ФРУТТИ 
ДИ МАРЕ

441.-

578.-

634.-



Томатный соус, моцарелла, белые грибы, 
артишоки, каперсы, печеные баклажаны, 

вяленые томаты, чеснок, красный лук, 
трюфельное масло | 490 гр.

Сыр страчателла, дольки сладких 
розовых томатов, хрустящая руккола 
и зеленый базилик, сыр моцарелла
400 гр.

Креветки, слайсы из сладких розовых 
томатов, листья садового шпината, 
соцветия базилика, сыр моцарелла.
460 гр.

Томаты, сыр моцарелла, соус 
из томатов, соус “Песто” | 480 гр.



210/50 гр.

ЛАНГУСТИНЫ
С МАНГОВЫМ 
ЧАТНИ

897.-

Баранина, фасоль 
стручковая, лук, 

древесные грибы
200 гр.

Голубые мидии в 
сливочном соусе с 

сыром дор-блю и 
тимьяном

420/40 гр.

Морской волк, 
запечённый с овощами 

(фенхель, перец, 
томаты-черри, шпинат, 

картофель, оливки) и 
белым вином

450 гр.

230/30 гр.

БАРАНИНА 
В СОУСЕ 

“ЧЁРНЫЙ
ПЕРЕЦ”

МИДИИ В 
СЛИВОЧНОМ 

СОУСЕ

БРАНЗИНО 
АЛЬ ФОРНО

КАМБАЛА 
ЧЕРНОМОРСКАЯ

676.-
789.-

998.-

689.-

Камамбер, приготовленный 
в печи с томатами, 
чесноком, багетом 
и розмарином
330 гр.

Кусочки курицы 
в хрустящей 
панировке с 
кунжутом  с микс 
салатом и соусом 
сладкий чили
280/60 гр.

Стейк из филе 
трески, на 

подушке из 
киноа с луково-

шпинатным 
соусом
245 гр.

ДЕРЕВЕНСКИЙ 
СЫРНЫЙ ПИРОГ

КУРИЦА 
В КУНЖУТЕ  

ТРЕСКА С КИНОА 
И ЛУКОВО-

ШПИНАТНЫМ 
СОУСОМ

794.-

572.-

513.-



Утиная грудка, 
с яблочными 
профитролями и 
мини-картофелем 
под брусничным 
соусом
230 гр.

Филе куриной 
грудки Су-вид, 
паста орзо, сливки, 
яблоко, кукуруза, 
паприка, пармезан
300 гр.

Мексиканский 
стейк «Каррера» 
с кремом из чили 
перца, лаймом и 
кинзой 
280 гр.

Лосось, запечённый 
в слоёном тесте 
со шпинатом и 
творожным сыром. 
С гарниром из 
спаржи. Под 
соусом Рокфор
270 гр.

УТИНАЯ 
ГРУДКА

КУРИНОЕ ФИЛЕ 
С ПАСТОЙ ОРЗО

КАРРЕРА

ЛОСОСЬ 
ВЕЛЛИНГТОН

732.-

512.-

1 418.-

1 184.-

Телятина на косточке 
томлёная в красном вине с 

овощами и травами
485/200 гр.

с соусом «Портовайн» и 
шпинатовым грасс-пюре

560 гр.

Стейк из говяжьей 
вырезки с белыми 
грибами и кремом 

из шварцвальдских 
кореньев

480 гр.

ОСОБУККО С 
СОУСОМ “РОВИГО”

ШАТОБРИАН

СТЕЙК «ЛЕСНИКА»

1 132.-

1 874.-

1 793.-





Свиная котлета на 
кости, со сливочно-

грибным соусом
240/50 гр. 

Дорада, очищенная от 
хребта приготовленная 

на мангале
1 шт. 

КОРЕЙКА СВИНАЯ 
СО СЛИВОЧНО 

ГОРЧИЧНЫМ 
СОУСОМ

ДОРАДА 

587.-

843.-

Кальмар 
командорский 
обжаренный 
на гриле
213/30 гр.

ОХОТСКИЙ 
КАЛЬМАР-ГРИЛЬ

724.-
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КАРТОФЕЛЬ АЙДАХО
Запеченный картофель дольками 
с кожурой, с травами / 150 гр. ...........................................................................................................................................................171-

ТАР ТАР 
Белый соус на майонезной основе с мелко-рубленными солеными 
огурцами, зеленым луком, петрушкой и укропом / 30 гр. ................................................................................................60-

БУЛОЧКА РЖАНАЯ 40 гр. ....................................................................................................................................................................................61-
БУЛОЧКА ПШЕНИЧНАЯ 40 гр. ...................................................................................................................................................................61-
ЧИАБАТТА 230 гр....................................................................................................................................................................................................................237-

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ 
Картофель, сливки, сливочное масло / 150 гр. ........................................................................................................................171-

САЦЕБЕЛИ  
Томатный соус, с чесноком, хмели-сунели и красным перцем / 30 гр. .....................................................................60-
АДЖИКА   
Соус  на основе томатов с чесноком, острым перцем и травами / 30 гр. ................................................................60-
САЛЬСА   
Традиционный мексиканский соус из измельчённых 
томатов и перцев чили и халапеньо / 30 гр. ..............................................................................................................................60-
ЦЕЗАРЬ    
Белый соус  на основе майонеза, каперсов, анчоусов / 30 гр. ......................................................................................75-
БЛЮ-ЧИЗ    
Сырный соус на основе  сыра дорблю, сливок и майонеза / 30 гр. ...........................................................................90-
ВОРЧЕСТЕР    
Классический британский соус / 30 гр. .......................................................................................................................................130-

СПАРЖА  
Спаржа, чесночное масло, тимьян / 110 гр.................................................................................................................................346-

ТАЛЬЯТЕЛЛИ КРАФТ  
Тальятелли собственного производства белая или черная / 130 гр. ..........................................................................171-

ОВОЩИ ГРИЛЬ   
Цукини, баклажан, перец болгарский 
приготовленные на гриле / 200 гр..................................................................................................................................................365-

ШПИНАТ ПРИПУЩЕННЫЙС ЧЕСНОКОМ   
Шпинат припущенный, чесночное масло / 100 гр. ................................................................................................................321-

ШАМПИНЬОНЫ ГРИЛЬ  
Шампиньоны обжаренные на гриле с чесночным маслом / 75 гр................................................................................315-

КАРТОФЕЛЬ ФРИ    
Картофель фри классика / 150 гр. ...................................................................................................................................................205-

гарНирЫ

соуса

ХлЕб



дЕсЕртЫ

Шоколадное, 
ванильное, 

клубничное, 
фисташковое, 

сливки | 180 гр. 

Крафтовый 
яблочный штрудель 

120/50/30 гр. 

Нежнейший 
кремовый чизкейк

100/40/10 гр. 

классический 
французский 
крем-брюле 

100/40 гр. 

ТРИО 
МОРОЖЕНОГО

ЯБЛОЧНЫЙ ШТРУДЕЛЬ 
С МОРОЖЕННЫМ

И ОРЕШКАМИ

ЧИЗ-КЕЙК 
“БЕЛЛЕР” 

С КАРАМЕЛЬЮ 
И КЛУБНИКОЙ

ГРУШЕВЫЙ 
ПУДИНГ

293.-

367.-

363.-

347.-

Ананас, киви, 
яблоко, груша, 
виноград, апельсин
960 гр.

Морковные коржи 
с орехами, кремом 
из сыра Креметта, 
облепиховый курд
170/10 гр.

100/30 гр.

Бельгийский шоколад двух видов, 
сливочное масло, тростниковый 
сахар, фундук, миндальная мука
80/50/50 гр.

ФРУКТОВАЯ 
ТАРЕЛКА

МОРКОВНЫЙ ПАЙ 
С ОБЛЕПИХОЙ 
И РОЗМАРИНОМ

ЧЕРЕМУХОВЫЙ 
ПИРОГ 
С ЧЕРНИКОЙ

БРАУНИ С 
МОРОЖЕННЫМ 
И МАЛИНОЙ

989.-

284.-

381.-

378.-



beller.su

Фотографии блюд носят исключительно ознакомительный характер. Фотографии могут не соответствовать 
действительности. Фотографии постановочные, в них использовались не пищевые продукты


